SAAR RIESLING

Argang 2022 Forslutning Naturkork
Art.nr 1031458 Druvor Riesling 100%
Pris 465 kr Alkoholhalt 12%
Storlek 1500 ml Restsocker 6,5 g/l
Producent Van Volxem Sortiment Privatimport
Ursprung Mosel, Tyskland Certifiering Vegan
Varukategori Vita torra viner

Karaktar Nyanserad, ungdomlig, mycket frisk smak med inslag av péron, persika, lime, krusbar
och citronmeliss. Lang torr eftersmak dar aldern pa vinstockarna ger fin unik karaktar.

Tillverkning Druvorna skérdas for hand sa sent som mojligt for perfekt mognad. Frukten far
spontanjasa for att ge sa exakt aterspegling av dess terroir och den perfekt mogna druvan. Van
Volxems viner ar kallfiltrerade for att undvika tillsatser och for att aterge en sa naturlig produkt
som maojligt.

Lagring Vinet lagras 6-7 manader pa rostfria staltankar innan buteljering.

Passar till Vinet &r gott som aperitif, till fisk & skaldjur och passar aven fint till matratter av vitt
kott.

Om producenten

VAN VOLXEM HAR ATERUPPRATTAT RIESLING FRAN SAAR 1 i
N[OSELD/\LEN . .--.J.r-c VXL

Pa Weingut Van Volxem har vin odlats sedan romartiden. Egendomen ligger i byn Wiltingen,

som ar centrum for distriktet Saar, pa en plats dar tidigare ett Jesuitkloster legat. Rieslingvinerna
fran Saardalen hade sin storhetstid under slutet av 1800-talet, d& de var dyrare an de berémda vinerna frdn Bordeaux och Bourgogne.

Ar 2000 képte Roman Niewodniczanski egendomen, med malet att skapa lika beromda viner som pa 1800-talet och att gora Van Volxem
till den férndmsta vinegendomen i hela Tyskland. Roman kommer frdn den anrika och valbargade 6lbryggardynastin Bitburger och har
utdkat de 12 hektar vinmark han kopte till narmare 85 och ar idag den storsta producenten i omradet. Genom att studera gamla
taxeringskartor lokaliserade han de basta ldgena som forsvunnit under det senaste darhundradet. De férnamsta jordarna var ju ocksa de
hogst beskattade.
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