CORNAS TERRES BRULEES

Argang 2016 Forslutning Naturkork
Art.nr CM2306 Druvor Syrah 100%
Pris 998 kr Alkoholhalt 13,5%
Storlek 1500 ml Sortiment Privatimport

Producent Jean-Luc Colombo
Ursprung Rhone, Frankrike

Varukategori Rdda viner

Certifiering Ekologiskt

Karaktar Stor, kryddig doft med inslag av moérka bar, vitpeppar, lakrits och kaffe. Fylligt, smakrikt
och kryddigt vin med val balanserade tanniner, inslag avbdde mérka och réda bar, lakrits,
vitpeppar och fat.

Tillverkning Efter skérden sorterades och avstjalkades druvorna och fick darefter jasa i
temperaturkontrollerade tankar. Tre veckors maceration med daglig 6verpumpning av
skalmassan.

Lagring Vinet har lagrats i 21 manader pa franska ekfat, varav 15 % var nya och resterande del
1-4 ar gamla.

Passar till Smakrika ratter av vilt- eller notkott.

Om producenten
JEAN-LUC COLOMBO BLASER NYTT LIV I CORNAS

Familjen Colombo har verkligen gjort revolution i lilla Cornas, ett av de minsta distrikten i norra
Rhonedalen. Pappa Jean-Luc moderniserade de dlderdomliga metoderna nar han flyttade hit i
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slutet av 1980-talet. Dottern Laure, som har tagit 6ver ansvaret och fortsatter med fornyelsen, ar idag en av Frankrikes skickligaste

vinmakare.

Jean-Luc Colombo arbetade som farmakolog i Marseille och kom fran en matslakt. Intresset for mat ledde till ett intresse for vin och nar
han insdg hur stora likheter vinmakandet hade med hans davarande jobb, gjorde han slag i saken och flyttade till Cornas och bérjade odla
vin 1986. Cornas ar en mycket liten appellation vars viner alltid ansetts som "svara", vresiga, egensinniga och med krav pa evighetslang
lagring for att 6ppna upp. De mycket branta odlingarna skottes lange med alderdomliga metoder och Cornas var da en avfolkningsbygd

dar tiden statt stilla.
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