CONTINUUM PROPRIETARY RED

Argang 2018 Forslutning Naturkork

Art.nr 92050 Druvor Cabernet Sauvignon 54 %,
Pris 2.399 kr Cabernet Franc 31%, Petit Verdot 9%,
Storlek 750 ml Merlot 6%

Producent Continuum Estate Alkoholhalt 15%

Ursprung Napa Valley, USA Sortiment Systembolagets tillfalliga
Varukategori Rdda viner

Karaktar Stor, nyansrik, fruktig doft med tydligt inslag av svarta vinbar, morka korsbér och
plommon, fint integrerad fatton, inslag av mineral, kryddor och rosor. Fyllig, fruktig och mycket
frisk smak med markerade tanniner, tydligt inslag av svarta vinbar, mérka plommon, fat, mineral
samt en fantastiskt fin balans och léngd.

Tillverkning Efter skorden gjordes en noggrann selektering innan druvorna avstjalkades och
darefter gjordes ytterligare en sortering innan druvorna via gravitation flyttades over till franska
ekfat och tankar av betong. Druvorna fick macerera vid 1dg temperatur i tre dagar innan
jasningen startade. Overpumpning av skalmassan genomférdes 3-4 gdnger om dagen och
délestage 2-3 ganger totalt under den mest aktiva delen av jasnigen. Skalen fick macerera
tillsammans med vinet i ytterligare 20-40 dagar.

Lagring Vinet har lagrats i totalt 22 manader pa franska ekfat, varav 63% av faten var nya och
resterande del 1 ar gamla. En liten del av vinet lagrades i en amfora av betong. Vinet har
buteljerats utan att klaras eller filtreras.
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